Statut souteze
SALON VIN
CESKE REPUBLIKY 2009



Podminky ucasti

Cast 1

Soutéz je organizovana Narodnim vinafskym centrem, o.p.s., Zamek 1, Valtice.

Cast 2
Souté je oteviena pro viechna vina vyrobena z hroznti révy vinné, majicich piivod v Ceské republice, ktera odpovidaji Zékonu o
vinohradnictvi a vinarstvi 321/2004 Sb. v platném znéni a spliuji podminky tohoto statutu.

Cast 3
K tcasti v soutézi ,SALON VIN Ceské republiky 2009“ mohou byt prihlasena vina, ktera se umistila na nominacnich soutézich a byla
nominovana jejich vystavnimi vybory. Jako nominacni vystavy byly pro ro¢nik 2009 vybrany tyto soutéze:
¢ Grand Prix VINEX 2008
¢ Valtické vinné trhy 2008
* Nominacni oblastni soutéz ceskych vin 2008
* Nominacni soutéz slovacké podoblasti 2008
* Nominacni soutéz mikulovské podoblasti 2008
* Nomina¢ni soutéz velkopavlovické podoblasti 2008
* Nomina¢ni soutéz znojemské podoblasti 2008
* Malé encyklopedie moravskych a ceskych vin 2008

* Soutéz vin Vino a destilaty 2008
Nominacni vystavy mohou nominovat 40% nejlépe ohodnocenych vin s pivodem v CR.

Divoké karta: kazdé vinatstvi, které bude mit min. 1 nominaci do Salonu vin CR 2009, mize prihlésit jedno vino do soutéze Salon vin (R
2009 mimo jiz nominovand vina.

Cast 4
Vino do soutéze prihlasuje prihlasovatel. Prihlaovatel vina musi mit od prihlaseného vzorku k dispozici tato minimalni mnozstvi:
Jakostni zatfidéni Objem
A | Vino jakostni, vino Sumivé, vino zemské 750 1
B | Vino s privlastkem - kabinetni vino 750 1
C | Vino s privlastkem - pozdni shér 750 1
D | Vino s privlastkem - vybér z hroznt 500 1
E | Vino s privlastkem - ledové, slamové, vybér z bobuli, vybér z cibéb 50 1
Cast 5

Prihlasovatel poskytne bezplatné 6 lahvi (o obsahu 0,75 I popt. o obsahu 0,5 | - kategorie I. - IIL; V. = VII. a minimélné o obsahu 0,2 | -
kategorie IV. ) do vlastnictvi organizétora soutéze pro potieby senzorického posouzeni. Umozni povéfenému zéstupci organizétora odbér
vzorkd ,namatkovym zpasobem” z celé nalahvované 3arze prihlaseného vina.

Cast 6
Prihlasovatel uhradi soutézni poplatek ve vysi 1190,- K¢ v¢. DPH za kazdy prihlaseny vzorek na Gcet organizatora, nebo v hotovosti pri
odbéru vzorka.

Cast 7

Kazda lahev musi byt prihlasovatelem oznacena v souladu s platnym vinarskym zékonem.

Cast 8

Soudasti prihlasky je uvedeni celkového mnozstvi prihlaeného vina, které je k dispozici pro prodej a ¢islo Sarze vina. Prilohou prihlasky
je rozhodnuti MZe (R nebo SZPI o zatfidéni vina, véetné chemické analyzy v pripadé zemskych vin je tieba dolozit doklad o ptivodu
hroznii (nékupni listek nebo vypis z registru vinic).



Cast 9
Prihlasovatel, jehoz vino bude zafazeno do ,SALONU VIN Ceské republiky 2009 se zavazuje poskytnout pro potieby verejné degustacni
expozice Salonu vin Ceské republiky v Narodnim vinarském centru na Statnim zémku ve Valticich, nize uvedené mnozstvi vina:

Jakostni zatridéni Pocet lahvi
zemské vino 300
jakostni vino 300
kabinetni vino 300
pozdni sbér 300
vybér z hroznt 300
vybér z bobuli 150
vybér z cibéb 50
sldmové vino 50
ledové vino 50
Sumivé vino 300

Vino bude poskytnuto v cendch vyrobee platnych k 31. 12. 2008 se slevou 30%. Prihlasovatel bude deklarovat nabidnutou prodejni cenu
na prihlasce. Ostatni podminky prodeje budou upraveny v kupni smlouvé, kterd bude uzaviena po zafazeni prislusného vina do kolekce
Salonu vin CR 2009.

Soucasti nabidky k prodeji v Salonu vin CR je propagace vyrobce a celé¢ho ¢eského a moravského vinatstvi. Propagace vyrobce a vina bude
zejména v bezplatném uloZeni ocenéného vina v prezentatnim boxu s kompletnimi informacemi o viné, uvedeni Gdajd o viné a vyrobci

v katalogu Salonu vin (R 2009 a na internetovych strankach Narodniho vinaiského centra. Vyznamnd je i prednostni nabidka vin
ocenénych titulem ,Salon vin Ceské republiky” do prezenta¢nich a informacnich kolekci na vefejnych akcich Narodniho vinaiského centra
0.p.s. v tuzemsku i zahranidi.

Cast 10

Prihlasovatel se déle zavazuje rezervovat do 31. Fijna roku 2009 jesté nejméné stejny pocet lahvi uvedenych v tabulce v ¢asti 9 pro
pripad, ze lahve poskytnuté dle ¢asti 9 budou v prabéhu verejné degustacni expozice roéniku 2009 spotfebovany na degustacich a pri
prezentacich. Tato vina budou nakupovana s 15 % slevou z garantovanych cen k 31.12.2008.

Cast 11
Prihlasovatel ma pravo na ocenéné vino pouzivat chranéné oznaceni ,SALON vin Ceské republiky 2009°, které si mtize zakoupit ve formé
samolepicich znamek vydanych organizatorem soutéze v mnozstvi odpovidajicim velikosti $arze deklarované na prihlasce.



Organizace soutéze a zasady hodnoceni

Cast 12

Hodnoceni vin bude zajisténo 13. - 15. ledna 2009 v prostorach Narodniho vinarského centra na Statnim zamku ve Valticich.

Cast 13

Hodnotici komise: ¢lenové hodnotici komise budou jmenovéni organizatorem soutéze vybérem z rad Gspésnych absolventd skoleni
degustatorii a zkousek dle evropskych norem nebo degusta¢nich zkousek SZPI.

Vina budou hodnotit tfi sedmiclenné hodnotici komise ve stejném obsazeni. Pocet dnd bude zavisly na poctu prihlasenych vzork.

Cast 14
Komise pracuji za dozoru predsednictva, v jehoz Cele jsou:
¢ predseda, ktery nehodnoti, provadi kontrolu regulérnosti soutéze
* mistopredsedové, kteri vedou jednotlivé komise, nehodnoti, dohliZi na objektivitu a anonymitu hodnoceni prislusné komise
a na tGplnost podkladd pro vypocet priméra hodnoceni.

Cast 15
Podminky pro hodnoceni vin:
¢ degustacni pracovisté Narodniho vinafského centra na Statnim zamku ve Valticich, hodnoceni v degustaénich kojich
¢ degustacni sklenice odpovidajiciho typu Grandezza
¢ u predkladanych vzorki je dodrzena anonymita, degustator zna pouze ¢islo vzorku, ro¢nik a kategorii
¢ komise pracuje v dobé mezi 9,00 az 15,30 hod., prestavky mezi hodnocenim stanovuji jednotlivi mistopredsedové
¢ komise denné hodnoti max. 60 vzorkd vin
* poradi vzorkd musi odpovidat obecnym pravidlim hodnoceni vin
¢ teploty podavanych vin:
- bilé a rdzové vino 10-12 °C
- cervené vino 14-16 °C
- Sumivé vino 8-10 °C
¢ veskeré Gdaje o soutéZi a hodnotici listky od degustatord jsou archivovany po dobu péti let
¢ predsednictvo a organizator soutéze ruci za absolutni anonymitu, objektivitu a nestrannost zpracovani vysledkd az do zvefejnéni
vysledka

Cast 16

Prihlasend vina, kterd splni vSechny podminky tohoto statutu, budou hodnocena stobodovym systémem mezinarodni unie enologt.
Konecny vysledek hodnoceni jednotlivého vzorku bude stanoven jako aritmeticky priimér po eliminaci krajnich hodnot.

Organizator vyloui vzorky vin, které nespliiuji statut Salonu vin CR 2009 nebo vina prihlasovatele, jehoz nékterému vinu byl udélen titul
,Salon vin Ceské republiky 2008", pokud prihlasovatel nesplnil nékteré ze zavaznych podminek dané statutem soutéze.

Cast 17
Oznaceni ,SALON vin Ceské republiky 2009“ bude udéleno maximalné 100 hodnocenym vindm.
Vybér vin do expozice ,SALONu vin Ceské republiky 2009 bude dle nésledujicich kritérii.
* Dvé nejlépe ohodnocend vina dané odridy v kategorii I.
¢ U kategorie II. a III. jedno nejlépe ohodnocené vino dané odrady nebo cuvée.
o U kategorie IV. - 12 nejlépe ohodnocenych vin
¢ U kategorie VI. dvé nejlépe ohodnocend vina.
¢ U kategorie V. a VIL a dalsi vina budou zafazena na zakladé bodového hodnoceni v absolutnim poradi mimo jiz vybrana vina
a zbyla vina z kategorie IV a VI.
Vyhlaseni vysledki soutéze a predani diplomd bude 27.2.2009 v prostorach Narodniho vinarského centra na Statnim zdmku ve Valticich.



Klasifikace vin

Soutéze ,Salon vin Ceské republiky 2009 se mohou Géastnit vina téchto kategorii:

Kategorie

I. skladba registrovanych vinic k 31. 12. 2007

Miiller Thurgau, Veltlinské zelené, Svatovaviinecké, Frankovka, Ryzlink
vlassky, Ryzlink rynsky, Zweigeltrebe, Rulandské bilé, Sauvignon,
Chardonnay, Rulandské modré, Rulandské $edé, Modry Portugal,

Tramin ¢erveny, Neuburské

Jakostni vino, kabinetni vino, pozdni sbér, vibér z hroznd

II. skladba registrovanych vinic k 31. 12. 2007

André, Veltlinské ¢ervené rané, Cabernet Sauvignon, Cabernet Moravia,
Palava, Sylvanské zelené, Merlot, Irsai Oliver, Muskat Ottonel, Aurelius,

Dornfelder, Neronet, Kerner, Dévin, Muskat Moravsky

Jakostni vino, kabinetni vino, pozdni sbér, vybér z hrozni

III. Cuvée - bila a dervena vina

Jakostni vino, kabinetni vino, pozdni sbér, vybér z hroznd

IV. bil, riizova a éervena vina

Vybér z bobuli, ledové vino, slamové vino, vybér z cibéb

V. Rosé

Jakostni vino, kabinetni vino, pozdni sbér, vibér z hroznd

VL. Sumivé vina (pouze jakostni Sumivé vino, jakostni umivé vino
vinarské oblasti nebo péstitelsky sekt)

Brut, Sec, Demi sec, Doux

VIL. Ostatni vina - bila a ¢ervena vina

Zemské vino, jakostni vino, kabinetni vino, pozdni sbér,

vybér z hroznd
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